


J e d e n  M o n a t  g i b t ’ s  v o n  u n s  e i n e  A u s w a h l  a n
l e c k e r e m  E s s e n  f ü r  e u c h  Z u h a u s e .

U n d  s o  f u n k t i o n i e r t ’ s :

             L i e b l i n g s g e r i c h t e  a u s w ä h l e n

             B e s t e l l z e t t e l  a u s f ü l l e n

             B e s t e l l u n g  p e r  M a i l  b z w .  W h a t s a p p       
             s e n d e n  o d e r  v o r  O r t  a b g e b e n

             B e s t e l l u n g  i m  L ä d c h e n  a b h o l e n

G E N U S S K A R T E  I M  N O V E M B E R

B E S T E L L S C H L U S S
1 0 . 1 1 . 2 5

A B H O L U N G
1 5 . 1 1 . 2 5    1 0  -  1 4 . 0 0  U H R

( o d e r  n a c h  A b s p r a c h e )

Alles nur auf Vorbestellung und solange der Vorrat reicht 

Mit viel Liebe frisch gekocht

G e r b e r s ’ D i n g  
-  L ä d c h e n  -

F r i e d e n s t r a ß e  3 8 b
4 2 6 9 9  S o l i n g e n

i n f o @ g e r b e r s d i n g . d e
T e l .  0 1 6 3  4 3 6 1 2 4 0



Das Tütenfutter ist portionsweise vakuumiert. 
Die Vakuumbeutel in einen Topf kaltes Wasser legen, 

aufkochen, ziehen lassen - Fertig!

Z U B E R E I T U N G

K A L B S R A H M G U L A S C H  Z Ü R I C H E R  A R T 1 9 , 5 0

Tütenfutter
N O V E M B E R  2 0 2 5

D I E  G E R I C H T E  E I G N E N  S I C H  A U C H  P E R F E K T  Z U M  E I N F R I E R E N ,  
D A D U R C H  E R H Ö H T  S I C H  D I E  H A L T B A R K E I T  A U F  3  M O N A T E .  

- zart geschmort -
mit Champignons in feiner Rahmsauce, dazu Butterspätzle

K A R T O F F E L - K O H L - E I N T O P F
lange geschmort - mit frischer Petersilie und würzigem Rinderhackfleisch

1 2 , 5 0

Ä L B L E R  L E I S E
- schwäbisches Linsengericht -

kräftig abgeschmeckt - mit Wienerle und Butterspätzle

H A N D G E M A C H T E  B R I O C H E K N Ö D E L 1 6 , 5 0

1 4 , 0 0

dazu ein cremiges Ragout von gebratenen Waldpilzen und Thymian

...weitere Gerichte auf der nächsten Seite 



Das Tütenfutter ist portionsweise vakuumiert. 
Die Vakuumbeutel in einen Topf kaltes Wasser legen, 

aufkochen, ziehen lassen - Fertig!

Z U B E R E I T U N G

Z A R T E R  R I N D E R S C H M O R B R A T E N 2 1 , 0 0

Tütenfutter
N O V E M B E R  2 0 2 5

D I E  G E R I C H T E  E I G N E N  S I C H  A U C H  P E R F E K T  Z U M  E I N F R I E R E N ,  
D A D U R C H  E R H Ö H T  S I C H  D I E  H A L T B A R K E I T  A U F  3  M O N A T E .  

- aus der Schulter-
in kräftiger Burgundersauce, dazu Apfel-Rotkohl und Kartoffelknödel

K A R T O F F E L - M Ö H R E N S T A M P F
deftig - mit Liebstöckel und grober Mettwurst

1 2 , 5 0

G E L B E S  T H A I  C U R R Y 1 3 , 0 0
mit knackig, buntem Gemüse, Ingwer, Kaffirlimette

und Basmatireis

frische Bratwurst vom Duroc Schwein aus Reken mit unserer legendären, 
hausgemachten Currysauce bestehend aus frischen Tomaten, 

Zwiebeln und Äpfeln

G E R B E R D I N G S  C U R R Y W U R S T 5 , 2 0 / 9 , 5 0 doppelt



Z W E I  R I N D E R F R I K A D E L L E N 6 , 5 0
klassisch - mit saftigem Rindfleisch, geschmorten Zwiebeln und Senf

TK - Tütenfutter

A L L E S  I S T  B E R E I T S  T I E F G E K Ü H L T  
U N D  3  M O N A T E  H A L T B A R

2 E R  L I E B L I N G S N U S S E C K E
voll auf die Nuss - mit Aprikosenkonfitüre und dunkler

Original Beans Schokolade

7 , 0 0

N O V E M B E R  2 0 2 5

C H I L I  S I N  C A R N E 1 2 , 0 0
 kräftig abgeschmeckt - mit Kidneybohnen, Mais, Soja, 

Tomaten, Chili, Zwiebeln

2 E R  C O O K I E
mit weißer, Vollmilch und dunkler Schokolade
oder mit weißer Schokolade und Himbeere

(nicht tiefgekühlt, aber vakuumiert)

4 , 5 0

K Ä S E S P Ä T Z L E
mit würzigem Bergkäse und knusprigen Röstzwiebeln

1 2 , 0 0



Alles nur auf Vorbestellung und solange der Vorrat reicht 

Maultaschen
U n s e r e  F r e u n d e  d i e  E b e r m a n n s  a u s  O b e r b o i h i n g e n  b e i  S t u t t g a r t  s i n d  

g e n i a l e  M e t z g e r  u n d  m a c h e n  d i e  b e s t e n  M a u l t a s c h e n  a l l e r  Z e i t e n .  
N i r g e n d s  b e k o m m t  i h r  s o  g u t e  M a u l t a s c h e n .

SCHWÄB I S CH
mit Rind, Schwein und Spinat 

GEMÜSE
mit Gries und buntem Gemüse

6 , 0 0

Haltbarkeit ca. 1 Jahr bei ca. -18°C im Tiefkühler

2er

4er 1 1 , 5 0

N O V E M B E R  2 0 2 5

LACHS
mit frischem sowie geräuchertem Lachs und Dill 

2er 7 , 8 0

BÄRLAUCH

2er 6 , 5 0
4er 1 2 , 5 0

mit Rind, Schwein, Spinat und Börlauch


